
CON RESERVA PREVIA, DISPONEMOS DE
UN MENÚ DEGUSTACIÓN DE 8 PASOS
PARA PODER DISFRUTAR COMPLETAMENTE
DEL VERANO DE ES PATI DE MONTUÏRI

72

MENÚ DEGUSTACIÓN

IVA INCLUIDO / PRECIO (€)

COCINA DE "ES PLA" DE MALLORCA
 

"BIENVENIDOS A ES PATI DE MONTUÏRI. 
AQUÍ CELEBRAMOS EL TRABAJO DE QUIEN 
CULTIVA Y ELABORA EN NUESTRA TIERRA, 
ACERCANDO A CADA PLATO LA MEMORIA 
DEL RECETARIO TRADICIONAL. COCINAMOS 
CON RESPETO, PROXIMIDAD Y ORGULLO, 
PORQUE CADA PLATO TIENE SABOR A 
AUTENTICIDAD."

VERANO
22 DE JUNIO – 22 DE SEPTIEMBRE

MONTUIRI



IVA INCLUIDO / PRECIO (€)

PAN DE SINEU Y ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA  
DEL PLA DE MALLORCA (precio por pan)
 
ACEITUNAS DE LLUBÍ ALIÑADAS 
A NUESTRA MANERA
 
EMBUTIDO ANCESTRAL "FIGATELLA" DE MARIA DE LA SALUT 
CON ENCURTIDOS CASEROS Y GALLETAS DE TRIGO "XEIXA" DE PORRERES
 
BUÑUELOS DE BACALAO 
CON "ALLIOLI" Y POLVO DE PEREJIL
 
BROCHETA DE POLLO CAMPERO A LA BRASA · 2 UDS   
CON SALSA DE CIRUELAS Y PUERROS ENCURTIDOS
 
QUESOS DE MALLORCA 
CON ALMENDRAS, "GALLETÓ" DE PORRERES Y MEMBRILLO
 
CROQUETAS DE CEBOLLA "NOVELLA"  · 2 UDS 
Y QUESO MALLORQUÍN DE LECHE DE VACA
 
MILHOJAS DE PATATA · 2 UDS   
CON "BOTIFARRÓ" DE MONTUÏRI Y MOSTAZA
 
SÁNDWICH “BIKINI” DE BOQUERONES EN VINAGRE 
YOGUR Y PIMIENTOS ASADOS

PARA EMPEZAR

6

3

12

14

14

18

9

10

14

PENSADAS PARA COMER CON LA 
MÍNIMA INTERVENCIÓN DE CUBIERTOS



“PLATOS DE UNOS 200GRS, DE PESO TOTAL, 
QUE SE PUEDEN PEDIR DE MANERA 
INDIVIDUAL O PARA COMPARTIR”

VEGETALVEGETAL
 
ENSALADA TEMPLADA DE CALABACINES BLANCOS ASADOS, 
QUESO AHUMADO MALLORQUÍN Y PICADA DE HIERBAS AROMÁTICAS
 
BERENJENAS "CASADAS" VEGETARIANAS, 
CON “MANJAR BLANC” DE ALMENDRA MALLORQUINA
 
CON PESCADOCON PESCADO
 
ENSALADA PAYESA DE TOMATES DE VERANO, PATATA, 
PIMIENTOS ASADOS, BONITO CURADO Y "SALMORREGÍ"
 
ARROZ SECO DE CALAMAR Y PIMIENTO BLANCO MALLORQUÍN

COCA DE "TUMBET" CON TOQUE PICANTE Y SERVIOLA EN ESCABECHE
 
CON CARNECON CARNE
 
JARRETE DE CORDERO ASADO, CON SUS VERDURITAS  
Y SALSA CREMOSA DE AJOS CONFITADOS
 
CERDO MALLORQUÍN DE "PORC NEGRE" 
SUS ALBÓNDIGAS Y LOMO ASADO CON SALSA DE HIGOS SECOS
 
TERNERA CONFITADA CON ALCAPARRAS, 
JUDÍAS VERDES, APIONABO Y MOSTAZA

 
  

PRINCIPALES

21

19

24

29

26

28

28

22

ENSALADA VERDE AROMÁTICA CON VINAGRETA DE MOSTAZA

VERDURAS ASADAS CON HIERBAS AROMÁTICAS

“PATATÓ” RISOLADO CON AJOS Y ROMERO

7

7

7

IVA INCLUIDO / PRECIO (€)

GUARNICIONES EXTRA



DULCE

BRAZO DE GITANO, CARAMELIZADO, DE ALBARICOQUES, 
DULCE DE YEMA DE HUEVO Y MANJAR BLANCO
 
NUESTRO GATÓ CON HELADO DE ALMENDRAS
 
SOBREMESA: CHOCOLATE "MAÜA" Y HIERBAS DULCES 
CRUJIENTES DE ALMENDRA Y GOMINOLA DE FRUTA DE TEMPORADA (por persona)

10

10

6

ROVER DOLÇ
Nave Rover – Mallorca

7103 VI DE GEL
7103 Petit Celler – Santa Maria

MOSCATEL DE LA MARINA
Enrique Mendoza – Alicante

DOLÇ DES PORT NEGRE
Vins Miquel Gelabert – Manacor

DOLÇ MATARÓ NEGRE
Art Laieta – Barcelona

PEDRO XIMÉNEZ HIDALGO
Hidalgo – Jerez de la Frontera

FINO HIDALGO
Hidalgo – Jerez de la Frontera

OPORTO 10 AÑOS TAWNY
Niepoort – Douro · D.O. Porto

VINOS DULCES Y GENEROSOS

16

9

7

11

14

  15

 7

 12

 SERVICIO DE COPAS DE VINO DULCE – 10 CL. / IVA INCLUIDO / PRECIO (€)



ALÉRGENOS

PAN DE SINEU Y ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA  

ACEITUNAS DE LLUBÍ ALIÑADAS 

EMBUTIDO ANCESTRAL "FIGATELLA" DE MARIA DE LA SALUT 

BUÑUELOS DE BACALAO 

BROCHETA DE POLLO CAMPERO A LA BRASA

QUESOS DE MALLORCA 

CROQUETAS DE CEBOLLA "NOVELLA"
 
MILHOJAS DE PATATA

SÁNDWICH “BIKINI” DE BOQUERONES EN VINAGRE

ENSALADA TEMPLADA DE CALABACINES BLANCOS ASADOS 
 
BERENJENAS "CASADAS" VEGETARIANAS 
 
ENSALADA PAYESA DE TOMATES DE VERANO, PATATA
 
ARROZ SECO DE CALAMAR Y PIMIENTO BLANCO MALLORQUÍN

COCA DE "TUMBET" CON TOQUE PICANTE Y SERVIOLA
 
JARRETE DE CORDERO ASADO, CON SUS VERDURITAS  
 
CERDO MALLORQUÍN DE "PORC NEGRE" 
 
TERNERA CONFITADA CON ALCAPARRAS 

ENSALADA VERDE AROMÁTICA CON VINAGRETA DE MOSTAZA

BRAZO DE GITANO, CARAMELIZADO DE ALBARICOQUES
 
NUESTRO GATÓ CON HELADO DE ALMENDRAS 
 
CHOCOLATE "MAÜA" Y CRUJIENTES DE ALMENDRA

MOLUSCOSMOLUSCOS

CRUSTÁCEOSCRUSTÁCEOS

APIOAPIO

SÉSAMOSÉSAMO

PESCADOPESCADO

SOJASOJA

LÁCTEOSLÁCTEOS

CACAHUETECACAHUETE

HUEVOSHUEVOS

MOSTAZAMOSTAZA

SULFITOSSULFITOSGLUTENGLUTEN TRAZASTRAZASFRUTOS DE FRUTOS DE 
CÁSCARACÁSCARA

MOLUSCOS

CRUSTÁCEOS

APIO

SÉSAMO

PESCADO

SOJA

LÁCTEOS

CACAHUETE

HUEVOS

MOSTAZA

SULFITOSGLUTEN FRUTOS DE 
CÁSCARA T TRAZAS

T


