
AUF VORBESTELLUNG BIETEN WIR 
EIN 8-GÄNGE-DEGUSTATIONSMENÜ AN, 
DAMIT SIE DIE SOMMERKREATIONEN VON ES PATI DE MONTUÏRI 
IN IHRER GANZEN VIELFALT GENIESSEN KÖNNEN

72

DEGUSTATIONS MENU

MALLORQUINISCHE KÜCHE AUS "ES PLA" DE MALLORCA
 

"WILLKOMMEN IM ES PATI DE MONTUÏRI. HIER 
WÜRDIGEN WIR DIE ARBEIT DER MENSCHEN, 
DIE UNSERE FELDER BEWIRTSCHAFTEN UND 
LASSEN IN JEDEM GERICHT DIE TRADITION 
UNSERER REZEPTE LEBENDIG WERDEN. WIR 
KOCHEN VOLL RESPEKT, MIT STOLZ UND MIT 
REGIONALEN PRODUKTEN, DAMIT JEDES 
GERICHT EINEN AUTHENTHISCHEN 
GESCHMACK ERHÄLT."                                       SOMMER

22. JUNI – 22. SEPTEMBER 

MONTUIRI

INKLUSIVE MEHRWERTSTEUER / PREIS (€)



LANDBROT AUS SINEU UND NATIVES OLIVENÖL EXTRA  
AUS DER REGION PLA DE MALLORCA (Preis pro Brot)
 
OLIVEN AUS LLUBÍ 
MARINIERT NACH ART DES HAUSES
 
TRADITIONELLE MALLORQUINISCHE WURST  "FIGATELLA" AUS MARIA DE LA SALUT 

MIT HAUSGEMACHTEM EINGELEGTEM GEMÜSE UND "XEIXA"-WEIZENGEBÄCK AUS PORRERAS

 
FRITTIERTE STOCKFISCH-BÄLLCHEN  
MIT "ALLIOLI" UND PETERSILIENPULVER
 
GEGRILLTER FREILANDHÄHNCHENSPIESS · 2 STK

MIT PFLAUMENSAUCE UND EINGELEGTEM LAUCH
 
AUSWAHL MALLORQUINISCHER KÄSESORTEN 
MIT MANDELN, "GALLETÓ"-GEBÄCK AUS PORRERAS UND SÜSSER QUITTE
 
KROKETTEN AUS “NOVELLA“-ZWIEBELN · 2 STK 
UND MALLORQUINISCHEM KUHMILCHKÄSE
 
KARTOFFEL-MILLEFEUILLE · 2 STK 
MIT "BOTIFARRÓ"-BRATWURST AUS MONTUÏRI UND SENF
 
“BIKINI“-SANDWICH MIT IN ESSIG MARINIERTEN SARDELLEN,
MIT JOGHURT UND GERÖSTETEN PAPRIKASCHOTEN

ZUM AUFTAKT

6

3

12

14

14

18

9

10

14

DIE AM BESTEN MIT MÖGLICHST WENIG 
BESTECK GENOSSEN WERDEN

INKLUSIVE MEHRWERTSTEUER / PREIS (€)



“GERICHTE MIT CA. 200 G GESAMTGEWICHT, 
DIE SIE INDIVIDUELL ODER ZUM TEILEN 
BESTELLEN KÖNNEN”

VEGETARISCHVEGETARISCH
 
LAUWARMER SALAT AUS GERÖSTETEN WEISSEN ZUCCHINI,  
GERÄUCHERTEM MALLORQUINISCHEM KÄSE UND KRÄUTERN
 
VEGETARISCHE “BERENJENAS CASADAS” 
MIT “MANJAR BLANC” AUS MALLORQUINISCHEN MANDELN

MIT FISCHMIT FISCH
 
MALLORQUINISCHER BAUERNSALAT MIT SOMMERTOMATEN, KARTOFFELN, 
GERÖSTETEN PAPRIKASCHOTEN, GEREIFTEM WEIßEM THUNFISH UND “SALMORREGÍ”

TROCKENER REIS MIT TINTENFISCH 
UND MALLORQUINISCHEN WEISSEN PAPRIKASCHOTEN 
 
“TUMBET”-COCA MIT EINER PIKANTEN NOTE 
UND EINGELEGTER BERNSTEINMAKRELE 
 
MIT FLEISCHMIT FLEISCH
 
GEBRATENE LAMMHAXE MIT FRISCHEM GEMÜSE   
UND CREMIGER SAUCE AUS KONFIERTEM KNOBLAUCH
 
FLEISCHBÄLLCHEN UND GEBRATENER RÜCKEN 
VOM MALLORQUINISCHEN SCHWARZEN SCHWEIN "PORC NEGRE" 
MIT SAUCE AUS GETROCKNETEN FEIGEN
 
KANDIERTES KALBFLEISCH MIT KAPERN,  
GRÜNEN BOHNEN, KNOLLENSELLERIE UND SENF

 
  

HAUPTSPEISEN

21
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24

28

29

26

28

22

INKLUSIVE MEHRWERTSTEUER / PREIS (€)

ZUSATZLICHE BEILAGEN

GRÜNER SALAT

GEGRILLTES GEMÜSE MIT GEWÜRZKRÄUTERN

GEBRATENE MALLORQUINISCHE KARTOFFELN 

7

7

7



DESSERTS
KARAMELLISIERTE BISKUITROLLE MIT APRIKOSEN, 
EIGELBCREME UND BLANCMANGE
 
UNSER GATÓ (MALLORQUINISCHER MANDELKUCHEN) MIT MANDELEIS 
 
ZEIT ZUM GENIESSEN: "MAÜA""MAÜA" SCHOKOLADE UND MALLORQUINISCHER 
KRÄUTERLIKÖR, MANDELKROKANT UND FRUCHTGUMMI AUS 
SAISONALEN FRÜCHTEN (pro Person)

10

10

6

ROVER DOLÇ
Nave Rover – Mallorca

7103 VI DE GEL
7103 Petit Celler – Santa Maria

MOSCATEL DE LA MARINA
Enrique Mendoza – Alicante

DOLÇ DES PORT NEGRE
Vins Miquel Gelabert – Manacor

DOLÇ MATARÓ NEGRE
Art Laieta – Barcelona

PEDRO XIMENEZ HIDALGO
Hidalgo – Jerez de la Frontera

FINO HIDALGO
Hidalgo – Jerez de la Frontera

OPORTO 10 AÑOS TAWNY
Niepoort – Douro · D.O. Porto

DESSERTWEINE

 16

9

7

11

14

  15

 7

 12

SERVICE FÜR SÜSSWEINE – 10 CL. / INKLUSIVE MEHRWERTSTEUER / PREIS (€)



ALLERGENE

LANDBROT AUS SINEU UND NATIVES OLIVENÖL EXTRA  
 
OLIVEN AUS LLUBÍ
 
TRADITIONELLE MALLORQUINISCHE WURST  "FIGATELLA"
 
FRITTIERTE STOCKFISCH-BÄLLCHEN  
 
GEGRILLTER FREILANDHÄHNCHENSPIESS
 
AUSWAHL MALLORQUINISCHER KÄSESORTEN
 
KROKETTEN AUS “NOVELLA“-ZWIEBELN
 
KARTOFFEL- MILLEFEUILL

“BIKINI“-SANDWICH MIT IN ESSIG MARINIERTEN SARDELLEN

LAUWARMER SALAT AUS GERÖSTETEN WEISSEN ZUCCHINI  
 
VEGETARISCHE “BERENJENAS CASADAS” 

MALLORQUINISCHER BAUERNSALAT MIT SOMMERTOMATEN, KARTOFFELN 

TROCKENER REIS MIT TINTENFISCH 

“TUMBET”-COCA MIT EINER PIKANTEN NOTE
 
GEBRATENE LAMMHAXE MIT FRISCHEM GEMÜSE   
 
FLEISCHBÄLLCHEN UND GEBRATENER RÜCKEN

KANDIERTES KALBFLEISCH MIT KAPERN 

GRÜNER SALAT

KARAMELLISIERTE BISKUITROLLE MIT APRIKOSEN

UNSER GATÓ MIT MANDELEIS 
 
 "MAÜA" SCHOKOLADE UND MANDELKROKANT

MOLUSCOSMOLUSCOS

CRUSTÁCEOSCRUSTÁCEOS

SELLERIESELLERIE

SÉSAMSÉSAM

PESCADOPESCADO

SOJASOJA

MOLKEREIMOLKEREI

PEANUTSPEANUTS

HUEVHUEV

SENFSENF

SULFITOSSULFITOSGLUTENGLUTEN TRAZASTRAZAS

WEICHTIERE

KREBSTIERE

SELLERIE

SESAM

FISCH

SOJA

MOLKEREI

ERDNUSS

EI

SENF

SULFITEGLUTEN T TRACESNUSSENUSSENÜSSE

T


