E3-PAT

LOBBY BAR

“Descubre el sabor de Mallorca con cada copa,
en un entorno natural y relajado”



COCTELES APERITIVO - 10

APEROL SPRITZ Cava, Aperol y soda
BELLINI Cava y zumo de melocotén
OUR 75 Cava, gin y zumo de lima
HUGO Cavay licor de flor de sauco
KIR ROYAL Cava y crema de cassis
MIMOSA Cava y zumo de naranja

CAMPARI NARANJA Campari y zumo de naranja

COCTELES SIN ALCOHOL - 12

NO-APEROL SPRITZ Lyres Classico Sparkling Wine y Lyre’s Italian Spritz
NOLADA Lyre’s White Cane Spirit, crema de coco y zumo de pifia

DAIQUIRI DE FRESA Lyre’s White Cane Spirit, puré de fresa y zumo de limén
SHIRLEY TEMPLE Ginger ale y granadina

VIRGIN MOJITO Lyre’s White Cane Spirit, azicar moreno y hierbabuena

SAN FRANCISCO Zumo de naranja, melocoton, pinay granadina



COCTELES CLASICOS - 14

BLOODY MARY Vodka y zumo de tomate
CAIPIRINHA Cachaga, zumo de lima y azlcar

DAIQUIRI* Ron blanco, zumo de lima y jarabe de azicar

(Varios sabores™)

DARK ‘N’ STORMY Ron oscuro, ginger beer y zumo de lima
DRY MARTINI Ginebra y vermut seco

ESPRESSO MARTINI Vodka, Kahlia y café

GIN FIZZ Ginebra, zumo de limén y soda

MARGARITA Tequila blanco, triple seco y zumo de lima
MOJITO Ron blanco, zumo de lima, hierbabuena y soda
MOSCOW MULE Vodka, zumo de lima y ginger beer
NEGRONI Ginebra, vermut y Campari

PINA COLADA Ron blanco, zumo de pifay crema de coco
PISCO SOUR Pisco, zumo de limon y jarabe de azGcar

PORN-STAR MARTINI Vodka vainilla, Passoa y maracuya con cava
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NUESTROS VERMUTS -7

Elaborados de forma artesanal

VERMUT ROJO EL LLORENC
Con botanicos, hibiscus, naranja y frutos rojos.
Servido con espuma de naranja

VERMUT BLANCO EL VICENC
Con botanicos, miel y manzanilla.
Servido con espuma de lima y limon

CERVEZA

ESTRELLA DAMM -4
Cerveza mediterranea (5,4% Vol.)

FREE-DAMM 0,0 - 4
Cerveza sin alcohol (0,0% Vol.)

DAURA -4
Cerveza sin gluten (5,4% Vol.)

AK. DAMM -5
Puro caracter alsaciano 100% (4,8% Vol.)

ROSA BLANCA -5
Hoppy lager Mallorca, 1927 (4,8% Vol.)

CORONA EXTRA -5
Pale lager originaria de México (4,5% Vol.)



VINOS POR COPAS

ESPUMOSOS

RAOR BRUT NATURE

RESERVA - 8

Pujol-Busquets — Felanitx, Mallorca
Prensal Blanc, Parellada, Chardonnay

RELATS

BRUT NATURE - 10
Corpinnat Celler Recaredo
Xarel-lo, Macabeu, Parellada

MIRGIN ROSE RESERVA
BRUT NATURE -9
Cava Alta Alella

Monastrell
DULCES

ROVER-10

Nave Rover — Mallorca

MOSCATEL DE LA MARINA - 6,5
Enrique Mendoza - Alicante

PEDRO XIMENEZ - 10
Hidalgo — Jerez

OPORTO 10 ANOS - 12
Niepoort — Oporto

GENEROSOS SECOS

FINO - 6,5
Hidalgo — Jerez

VINO BLANCO

15 MIL GOTES - 6,5
Pujol-Busquets - Felanitx, Mallorca
Prensal Blanc

AVABLANC -8
Bodega AVA - Mallorca
Prensal Blanc, Chardonnay

FRAGA DO CORVO - 6,5
Grandes Pagos Gallegos - Galicia
Godello

VINO ROSADO

SUPERNOVA - 6,5
Can Verdura - Binissalem
Mantonegro

AVAROSE -8
Bodega AVA - Mallorca

Mantonegro
VINO TINTO

SINCRONIA - 6,5
Mesquida Mora - Mallorca
Callet, Merlot, Gorgollassa, Syrah

RAYOS UVA -8
Olivier Riviere - Rioja
Graciano, Garnacha, Tempranillo

Servicio de copas 12 cl.
Generosos y dulces 10 cl.
Iva Incluido - Precios en Euros (€)



APERITIVOS v DIGESTIVOS - 6

BAILEYS
FRANGELICO
AMARETTO
LIMONCELLO
ORUJO BLANCO
GRAPPA BLANCA
RAMAZZOTTI
RICARD

PACHARAN

LICORES DE MALLORCA -5

HERBES DE MALLORCA Dulces, secas o mezcladas
MESCLADIS MOYA Anis seco y licor de Palo

PALO TUNEL Quina, genciana y azicar caramelizado

TRES CAIRES PERELLO Anis extra-seco



BRANDY y COGNAC

BRANDY
SUAU SOLERA 15 ANOS - 8

GRAN DUQUE DE ALBA -10
MASCARO EGO X.O.- 1
SUAU SOLERA 25 ANOS - 14

COGNAC
REMY MARTIN VSOP - 14

WHISKIES

JOHNNIE WALKER Scotch Blended - 10
JACK DANIEL’S Tennessee Whiskey - 10
MAKER’S MARK Bourbon - 12
MACALLAN 12 ANOS Highlands - 14

HIBIKI HARMONY Japanese - 20

LAGAVULIN 16 ANOS Islay & Skye - 25

REFRESCOS - 3,5

Servicio de 5 cl



RON

AMAZONA Mallorca - 7

BRUGAL ANEJO Repiiblica Dominicana - 8

HAVANA CLUB 7 ANOS Cuba - 9

RON JUNGLA Mallorca - 10

RON KRAKEN Trinidad y Tobago - 10

MATUSALEM GRAN RESERVA 15 ANOS Santo Domingo - 10
SANTA TERESA 1796 ANTIGUO Venezuela - 12

ZACAPA 23 ANOS Guatemala - 15

TEQUILA Y MEZCAL

JOSE CUERVO SILVER Tequila blanco - 7
CLANDESTINA Tequila blanco - 9
DANZANTES REPOSADO Mezcal reposado - 13

DON JULIO REPOSADO Tequila reposado - 18

VODKA

SMIRNOFF Maiz -7
BELVEDERE Centeno - 9
GREY GOOSE Trigo - 9

ELIT Trigo y centeno - 11
CIROC Uva - 11 REFRESCOS - 3,5

Servicio de 5 ¢l



GIN TONIC*

SECAS
XORIGUER - 10

SEAGRAM'S - 12
BULLDOG - 13
AFRUTADAS

PUERTO DE INDIAS - 13
BROCKMANS - 15
FLORALES Y ESPECIADAS
MARTIN MILLER’S - 13
HENDRICK’S - 14
BEEFEATER 24 - 14

GIN MARE - 15

G'VINE FLORAISON - 15
MONKEY 47 -17
CIiTRICAS

BOMBAY SAPPHIRE - 11
GINEVA-13
TANQUERAY TEN - 13
ROKU GIN - 14
LONDON N°3-15

PALMAGIN - 15

*Todos nuestros Gin Tonics incluyen refresco
Servicio de 5 ¢l
Iva incluido - precio en euros (€)



ZUMOS ALAIN MILLIAT 33CL- 6

PINA
MELOCOTON BLANCO
MANZANA COX’S

TOMATE NEGRO DE CRIMEA

SMOOTHIES - 6

ENERGETICO Platano, grosella, arandanos y cereza
REGENERADOR Mango, pifa, melon y kiwi

DETOX VEGGIE Espinacas, apio, manzana y kale

AGUAS v REFRESCOS

AGUASIN GAS S0 cl-3
AGUA CON GAS - SAN PELLEGRINO 50 ¢l - 5
REFRESCOS - 3,5

TONICA - 3,5

GINGERALE -3,5

GINGER BEER - 3,5



CAFES : INFUSIONES

ESPRESSO - 2,5

AMERICANO - 3,5

CORTADO -3

CAFE CON LECHE - 4
CAPPUCCINO - 4,5

LATTE MACCHIATO -5

CARAJILLO - 4,5

IRISH COFFEE - 8

BATIDO DE CHOCOLATE “Laccao” - 3

INFUSIONES - 3,5

Iva incluido - precio en euros (€)



